Zierfandler
De rode druif voor witte wijn

Bij volledige rijping van de druif kleurt de schdsa. De rijping is redelijk laat, zo midden oktab®oor
deze aspecten is de benaming ook vaak Spatrotiddai@dler stamt van de Griuner Veltliner en de Rote
Veltliner en is zodoende een echte Oostenrijksé.dde druif is middel groot, rond, vlees— tot rdaelirig
en heeft een dunne schil. Hij voelt zich het bgstign gemak op een kalkachtige bodem of op getteen
Hij houdt van de warmte. Een zuidelijke of zuid@digkte ligging van de ried zijn ideaal. Het samegisgan
de druiven aan de zonkant, die vol rijp zijn enl\agema’s en suiker bevatten, met de druiven aascbe-
duwzijde die ook bij hete zomers nog altijd pragltzuren bevatten, maken dat de Zierfandler zohijer
is. De opbrengst is zeer wisselvallig en ligt op gemiddelde van 50Hectoliter per Hectare.

In heel Oostenrijk, maar voornamelijk in de Thernegion, wordt meer dan 100Hectare verbouwd.

De bakermat van deze druif ligt in de plaatsen Galdgkirchen, Pfaffstatten, Baden, Guntramsdorf en
Traisenkirchen.

De kleur van de wijn is in het algemeen goud-gdglheeft weinig of geen primaire bougquet maar een
uitgesproken secundaire bouquet. Deze elegantasijrachtig met veel extracten, met heerlijketfga
zuren en vaak wat restsuiker. Deze predicaatswiweaaronder Mandelhdh) zijn van wereldklasse.

Hij past zeer goed in combinatie met paté, padeé=n, gevogelte lever en blauwschimmelkamgas _
maar is ook een goede begeleider van zoete gererbéds de apfelstriidel of palatschinken. & " =N '
De ideale drinktemperatuur is 8-9°C. Om de expeagan de wijn optimaal tot uiting te laten ’* i 7
komen kunt u deze wijn het beste in een groot sgageren.

Wijn uit goede jaren kunnen zeker 10 jaar of larigewaard worden.




