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De culinaire speeltuin van OtmarDe culinaire speeltuin van Otmar
PROEVERIJ Restauranthouder uit Thull houdt beurs met biologische producten uit Limburg en Oostenrijkse Steiermark

door Ronald Colée

R

Otmar Pregled (66) en zijn
vrouw Kee houden voor het
eerst een driedaagse Oosten-
rijkse culinaire beurs in
Thull. „Wist je dat de crois-
sant van Weense komaf is?”

R estaurant Thull is deze
zondagmiddag gezellig
druk met gasten die op
de eerste Oostenrijke culi-

naire beurs van Otmar Pregled zijn
afgekomen. Oostenrijkse wijnen,
oliën, kazen, hammen en worsten
uit de regio Steiermark liggen uit-
nodigend gepresenteerd tussen ty-
pische euregionale streekproducten
als stroop uit Nierhoven, brood uit
Aken en chocolade uit Maaseik. En
om het geheel nog meer cachet te
geven is het Oostenrijks regiment
d’Arberg uit Elsloo in achttiende
eeuwse kostuums aanwezig en luis-
tert een accordeonist de boel met
Tirolerklanken op.
Van supermarktmanager naar café-
baas naar culinair expert van de
Oostenrijkse keuken. Pregled kun
je met recht een kleurrijk persoon
noemen. De 66-jarige Oostenrijker
runt geen restaurant maar een
‘huiskamer’. „Mensen komen hier
om zes uur ’s avonds naar binnen
en gaan om twee uur ‘s nachts naar
buiten. Ze eten en drinken wat en
keuvelen ondertussen over alles
wat er in de wereld speelt. We heb-
ben ook geen personeel. Ik ben én
kok en bediening en Kee mijn
steun in de rug. Als ik te lang klets
met mijn gasten, roert zij in de pan-
nen om te voorkomen dat het eten

aanbrandt.” Herhaaldelijk deze
middag verbazen de aanwezige
standhouders de smaakpapillen
van de gasten met hun producten.
Zo noemt José van Lohuizen uit
Hoensbroek de Oostenrijkse brie
goddelijk. „Die doet dus echt niet
voor Franse onder.”
Wiel Lindelauf, die ambachtelijke
stroop verkoopt, prijst de Oosten-

rijkse ham. „Italië heeft de naam
met zijn parmaham, maar die kan
echt niet tippen aan Oostenrijkse.”
De Brunssumer vindt het ook nog
steeds jammer dat het ‘antivries-
schandaal’ uit 1985 de Oostenrijkse
wijn achtervolgt. „Mensen weten
niet hoe goed die wijnen tegen-
woordig zijn.” Lindelauf zou zo
een broer van Pregled kunnen zijn,

zo vurig bepleit hij de producten
die vandaag en morgen nog te proe-
ven en te kopen zijn. „Wist je dat
de croissant waar de Fransen zo
prat op gaan ook van Weense kom-
af is? Het broodje heeft de vorm
van de wassende maan als overwin-
ningssymbool om de Turken, die
in 1683 de stad vergeefs belegerden,
te bespotten.” Even verderop bena-

drukt Pregled nogmaals het biologi-
sche karakter van alle producten
door te stellen ‘dat mensen het
recht hebben ingewijd te worden
in puur eten en drinken’. Toch
heeft hij geen ambitie dit eet- en
drinkfestijn nog verder uit te bou-
wen. „Ik denk dat een tent niet in
de smaak valt. Laat mij maar in
mijn eigen speeltuin spelen.”

Sfeervol proeven en keuvelen op de Oostenrijkse culinaire beurs in restaurant Thull. foto Rob Oostwegel


