Nieww voor de Uiefhebbens van Oestentijfse wijn !

Bij ww maandfalender entvangt w in de toefamst aok info van vestawrant Thull.
Dit funnen menuw’s, recepten, activiteiten of productinfoumatie zijn.
Deze maand beginnen we met de gouden pitten uit Oostentijk waawan

‘Kurbiskern 60 (pempaenpit olie)

Diepgroen, weadbruine flewr. oma van licht gebrande noten en denfere broodfonst.
Geschifit in combinatie met diverse sconten azijn voor salades, saepen en wavn
wundulees. Deze olie mag de 120°C niet cverschrijden. Bevat 529, meewoudig enver-
zadigde vetzuren, een fioag aandeel anti exidanten maar vooral vitamine E.
‘Sannenblumentiennil’ (zonneliloem clie)

Niet zomaar zennebloemalie. Deze clie is goudgeel van fleur. Krachtig arema van
genaastende zonnepitten. Dit moet je geproefd fiebbien. Js te gebruifien bij salades,
saepen, mayonaise en fiet licht aanbiaftfen van vlees, vis en groentes. Bevat een zeer
fieeg aandeel vitamine € (70mg | 100ml) en 6477, meewaudig

cnvevzadigde vetzuren.
Hinbiskernil (pempaenpitalie) 250ml €595
Tnaubenfernil (dwiivenpitolie) 250mt €15,50
Walnussil (walnotenclie) 250ml €9,75
FHaselnussil (hazelnootolic) 250ml €8,95
Sennenbilumentiennil (zonnebiloemolie) 500 ml €7,75
Edmandelil (aardamandelalie) 250 mt €1595
Rapsil (Reelzaadaelie) 500 mt € 6,40 R
Mifinil (maanzaadalie) 250 mt €6,00 )
Mandelil (amandelolic) 250 mt €595
Sesamél (sesamalie) 250 ml €595
Leinil (bijnzaadaelie) 250 mt €595
Marillentennil (abrifezenpitolie) 250 mt €13,50

Verder zijn pempaoenpitten, pempoenpitpeste en pempaeenpitmosterd venlrijgbaar.
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